
作
っ
て
み
ま
し
た
。
砂
糖
で
煮
て
、
胡
瓜

か
ら
た
っ
ぷ
り
と
水
分
が
で
て
き
た
と
こ

ろ
で
レ
モ
ン
を
垂
ら
し
ま
す
。
甘
い
胡
瓜

は
初
体
験
で

し
た
が
、
夏

に
ぴ
っ
た
り

な
爽
や
か
な

味
で
、
ち
ら

し
寿
司
に
入

れ
る
と
美
味

し
そ
う
！
と

の
意
見
も
あ

り
ま
し
た
。

　
来
年
の
栽
培
に
向
け
た
種
を
採
取
す
る
た

め
︑
巨
⼤
化
し
た
胡
⽠
を
収
穫
し
ま
し
た
︒

と
⼩
さ
な

　
６
⽉
に
芽
が
出

て
か
ら
ゆ
っ
く
り

と
成
⻑
し
て
い
た

向
⽇
葵
が
よ
う
や

く
咲
き
ま
し
た
！

鮮
や
か
な
⻩
⾊
で

施
設
前
の
花
壇
を

明
る
く
元
気
に
彩

っ
て
い
ま
す
︒

せ
せ
ら
ぎ
園
芸
新
聞

-

編
集
後
記

8月15⽇
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[ 制 作 ]
心 の ⾥ さ か た に

園 芸 部

編
集
担
当
　
⼼
の
⾥
さ
か
た
に
園
芸
部

ヒマワリが咲きました

来年に向け、加賀太胡瓜の種を採取

の
は
な
か
な
か
大

変
な
作
業
で
し
た

が
︑
そ
れ
だ
け
⼤

き
く
成
⻑
し
た
こ

と
は
嬉
し
い
限
り

で
す
ね
︒
ｋ
様
が

レ
モ
ン
煮
が
お
す

す
め
と
の
こ
と
で

　
双
⼦
の
茄
⼦
が
あ
り

ま
し
た
︒
こ
の
よ
う
な

変
な
形
の
野
菜
は
ス
ー

パ
ー
で
は
⾒
ら
れ
な
い

の
で
︑
畑
で
⾒
つ
け
る

と
嬉
し
い
で
す
ね
︒

小
さ
い
実
も
全
て

収
穫
し
︑
今
年
の

胡
⽠
栽
培
は
終
了

で
す
︒
⼤
き
な
紙

袋
い
っ
ぱ
い
に
収

穫
す
る
こ
と
が
で

き
ま
し
た
︒

　
種
取
り
は
ｓ
様
指
導

の
元
︑
茜
ユ
ニ
ッ
ト
の

皆
様
と
⼀
緒
に
⾏
い
ま

し
た
︒
ま
ず
胡
⽠
の
⽪

を
剥
き
︑
包
丁
で
半
分

に
切
っ
て
か
ら
ス
プ
ー

ン
で
種
を
取
り
出
し
ま
す
。
何
度
も
⽔
を
替

え
な
が
ら
キ
レ
イ
に
洗
い
︑
そ
れ
を
２
～
３

⽇
天
⽇
⼲
し
す
れ
ば
い
い
そ
う
で
す
︒
胡
⽠

の
⽪
が
固
く
︑
重
い
実
を
⽀
え
な
が
ら
剥
く

オ
カ
ワ
カ
メ
を
収
穫
し
て
ス
ー
プ
に

　
オ
カ
ワ
カ
メ
が
順
調
に
成
⻑
し
て
お
り
︑

ス
ー
プ
の
具
材
と
し
て
使
⽤
し
ま
し
た
︒
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